AVVERTENZE
IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA

DELL’USO.

Usando apparecchi elettrici € necessario

prendere le opportune precauzioni, tra le

quali:

1. Assicurarsi che il voltaggio elettrico
dell'apparecchio corrisponda a quello
della vostra rete elettrica.

2. Non lasciare I'apparecchio incustodito
quando collegato alla rete elettrica;
disinserirlo dopo ogni uso.

3. Non mettere 'apparecchio sopra 0 vici-
no a fonti di calore.

4. Durante I'utilizzo posizionare 'apparec-
chio su di un piano orizzontale, stabile
e ben illuminato.

5. Posizionare il prodotto su una superfi-
cie esistente al calore.

6. Non collocare 'apparecchio sopra o in
prossimita di fonti di calore, elementi
elettrici o in un forno riscaldato. Non
posizionarlo sopra altri apparecchi.

7. Non utilizzare I'apparecchio in prossi-
mita di pareti e tende.

8. Non lasciare I'apparecchio esposto
ad agenti atmosferici (pioggia, sole,
ecc...).

9. Fare attenzione che il cavo elettrico non
venga a contatto con superfici calde.
10.Questo apparecchio pud essere usato
da ragazzi di eta maggiore o uguale a
8 anni; le persone con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell'apparec-
chio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all'utilizzo dovranno
essere soggette alla supervisione da
parte di una persona responsabile della
loro sicurezza oppure dovranno essere
prima adeguatamente formati su come
usare tale apparecchio in sicurezza e sui
rischi connessi alluso dello stesso. Ai
bambini € vietato giocare con I'apparec-
chio. Le operazioni di pulizia e di manu-
tenzione non possono essere effettuate
da ragazzi a meno che non abbiano
un'éta superiore agli 8 anni e in ogni

caso sotto supervisione di un adulto.

11.Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

12.NON IMMERGERE MAI IL CORPO
DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL
CAVO ELETTRICO INACQUAOALTRI
LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO
PER LA LORO PULIZIA.

13.ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO
NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE
ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O
PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

14, & La temperatura delle superfi-
ci accessibili pud essere elevata
quando I'apparecchio € in funzione.

15.Non utilizzare detergenti abrasivi,
corrosivi 0 lavastoviglie per la pulizia
dell'apparecchio.

16.Assicurarsi di avere sempre le mani
ben asciutte prima di utilizzare o di
regolare gli interruttori posti sull'appa-
recchio o prima di toccare la spina e i
collegamenti di alimentazione.

17.Per staccare la spina, afferrarla diretta-
mente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

18.Non usare 'apparecchio se il cavo elet-
trico o la spina risultano danneggiati,
0 se l'apparecchio stesso risulta difet-
toso; tutte le riparazioni, compresa la
sostituzione del cavo di alimentazione,
devono essere eseguite solamente dal
centro assistenza Ariete o da tecnici
autorizzati Ariete, in modo da prevenire
ogni rischio.

19.Eventuali modifiche a questo prodotto,
non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadi-
mento della sicurezza e della garanzia
del suo utilizzo da parte dell’'utente.

20.Allorché si decida di smaltire come rifiu-
to questo apparecchio, si raccomanda
di renderlo inoperante tagliandone il
cavo di alimentazione. Si raccomanda
inoltre di rendere innocue quelle parti
dell'apparecchio suscettibili di costituire
un pericolo, specialmente per i bambini
che potrebbero servirsi dell’'apparec-
chio per i propri giochi.

21.Glielementidell'imballaggio non devono
essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

22.=m Per il corretto smaltimento del pro-
dotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU si prega leggere I'apposito
foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE
ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

Tasto sbloccaggio piastre

Piastre di cottura rigate

Maniglia di apertura

Cerniera sollevamento piastra superiore (5 livelli) e blocco/
sblocco piastra

Tasto sbloccaggio per apertura piastre a 180°

Contenitore raccogligrasso

Spia accensione

Spia pronto temperatura

Manopola regolazione livelli di temperatura

Manopola accensione / spegnimento / selezione tempo di
cottura (timer)
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L’apparecchio e concepito per il SOLO USO DOMESTICO e
non deve essere adibito ad uso commerciale o industriale.
Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2014/35/EU e
EMC 2014/30/EU, ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

ISTRUZIONI D’USO

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO NON FE’

IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA DALLA PRESA DI

CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE

LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

- Prima dell'uso, togliere le eventuali etichette presenti sulle pia-
stre. Veerificare che le piastre di cottura (B) siano pulite e senza
tracce di polvere.

- Se necessario rimuovere le due piastre (B), premendo gli appo-
siti tasti di sbloccaggio (A) (Fig. 2), e pulirle con acqua calda e
un detergente neutro.

- Reinserire le piastre (B), allineando le fessure posteriori con i
ganci presenti sul corpo dell'apparecchio, e premendole legger-
mente fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio.

ATTENZIONE: Assicurarsi di aver montato correttamente le due

piastre prima di procedere con 'utilizzo dell'apparecchio.

ATTENZIONE: Verificare che la piastra sia chiusa durante la

fase di preriscaldamento.

ATTENZIONE: Al primo utilizzo, si potrebbe notare la fuoriuscita

di un sottile filo di fumo. Cio & dovuto solo al riscaldamento di

alcuni componenti.

- Inserire la spina elettrica nella presa di corrente. Si accendera la
relativa spia rossa di accensione (G).

- Ruotare la manopola (L) ed impostare il tempo di cottura deside-
rato in base all'alimento da cuocere.

- Ruotare la manopola (I) ed impostare il livello di temperatura
desiderata; I'apparecchio iniziera a riscaldarsi. Non appena
la spia verde (H) si illuminera, I'apparecchio sara pronto per
I'utilizzo.

- Tenere la piastra chiusa durante la fase di preriscaldamento.

VARIE TIPOLOGIE DI COTTURA
A seconda del tipo di alimento da cuocere, I'apparecchio permette
di scegliere diverse posizioni di cottura.

Posizione di cottura a libro:

- Questa posizione & ideale per cucinare carne, panini, toast,
spiedini, ecc, quindi cibi a contatto con la piastra.

- Aprire la piastra superiore attraverso la maniglia (C).

- Collocare I'alimento da cuocere sulla piastra di cottura inferiore.
Posizionare sempre I'alimento verso la parte posteriore della
piastra di cottura, quindi chiudere la piastra superiore fino a
portarla a contatto con il cibo. Le piastre sono basculanti per
oftimizzare I'aderenza dell'alimento a tutta la superficie.

- A seconda del tipo di alimento da cuocere, qualora non sia
necessario la cottura combinata delle due piastre (inferiore e
superiore), & possibile utilizzare I'apparecchio con la piastra
superiore in posizione verticale. Per fare questo & necessario
ruotare allindietro la piastra superiore finché non si blocca
automaticamente (Fig. 3).

- Assicurarsi che il contenitore raccogligrasso (F) sia correttamen-
te posizionato.

Posizione di cottura a fornetto (Fig. 4):

- Questa posizione ¢ ideale per riscaldare la pizza, bruschette,
pane, brioches, ecc.... La modalita di cottura a fornetto permette
infatti di non entrare in contatto con I'alimento, ma solo di riscal-
darlo/cuocerlo.

- Aprire la piastra superiore attraverso la maniglia (C).

- Collocare I'alimento da cuocere sulla piastra di cottura inferiore.
Posizionare sempre l'alimento verso la parte posteriore della
piastra di cottura.

- Abbassare la piastra di cottura superiore, afferrandola per la
maniglia (C), e, agendo sull'apposita cerniera mobile (D) (Fig.
5). E possibile posizionare la parte superiore della griglia (Fig.4)
in 5 livelli indicati nella cerniera, da LOW a HIGH, a seconda
dell'altezza desiderata.

- Assicurarsi che il contenitore raccogligrasso (F) sia correttamen-
te posizionato.

Posizione a cottura con piastre aperte:

- Questa posizione ¢ ideale per cucinare pesce, spiedini, verdure,
ecc... ed offre una superficie molto ampia, adatta per cuocere
diversi alimenti contemporaneamente.

- Per aprire 'apparecchio nella posizione con piastre aperte, pre-
mere 'apposito tasto di sbloccaggio (E) e contemporaneamente
ruotare all'indietro la piastra superiore attraverso la maniglia (C)
(Fig. 6-7).

- Collocare I'alimento da cuocere sulle piastre aperte.

- Assicurarsi che il contenitore raccogligrasso (F) sia correttamen-
te posizionato.

- Per la cottura sono necessari circa 5-20 minuti. In ogni caso, il
tempo dipende dai gusti personali, dal tipo e dallo spessore del
cibo.

- Una volta terminata la cottura, spegnere I'apparecchio ruotando
la manopola (L) su “0", staccare la spina dalla presa di corrente
e sollevare la piastra superiore con I'apposita maniglia (C).
Togliere I'alimento usando un’apposita spatola in plastica.

ATTENZIONE: Non utilizzare mai utensili metallici per evitare di

danneggiare il rivestimento antiaderenza delle piastre di cottura.

PULIZIA

ATTENZIONE: Prima di procedere con la pulizia, staccare la

spina di alimentazione ed attendere che le parti calde si saranno

raffreddate.

ATTENZIONE: NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL

PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO ELETTRICO IN ACQUA

O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO

PULIZIA.

- Pulire il corpo dell'apparecchio con un panno asciutto.

- Rimuovere le due piastre, come descritto in precedenza, e pulir-
le utilizzando eventualmente un'apposita spatola, con acqua
calda e con un detergente neutro.

ATTENZIONE: Le piastre removibili non possono essere inserite

in lavastoviglie.

ATTENZIONE: Non usare oggetti metallici, spugne abrasive o

polveri, perché potrebbero danneggiare il rivestimento antiade-

rente delle piastre.

- Rimuovere e pulire il contenitore raccogligrasso dopo ogni utiliz-
z0, usando acqua calda e con un detergente neutro.

- Prima di riporla, bloccare la griglia a contatto agendo attraverso

la cerniera (D) sulla posizione “ Il ”.

TEMPI DI COTTURA

Sadwich 6-8 min.

Salsicce/Wurstel 8-10 min.
Toast 3-6 min.

Pesce 8-10 min.
Spiedini 8-10 min.
Verdure 8-10 min.
Carne 5-15 min.

IMPORTANT
SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE

USE

The necessary precautions must be taken

when using electrical appliances, and

these include the following:

1. Make sure that the voltage on the appli-
ance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

2. Never leave the appliance unattended
when connected to the power supply;
unplug it after every use.

3. Never place the appliance on or close
to sources of heat.

4. Always place the appliance on a flat,
level surface during use.

9. Place the appliance on a heat-resistant
surface.

6. Do not place the appliance on or near
to sources of heat, electrical elements
or inside a hot oven. Do not place it on
top of other appliances.

7. Do not use the appliance near to walls
or curtains.

8. Never leave the appliance exposed to
the elements (rain, sun, etc....).

9. Make sure that the power cord does not
come into contact with hot surfaces.
10.This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge only if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards
involved. Do not allow children to play
with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried out
by children unless they are older than 8

and supervised.

11.Children under age 8 should not be
allowed to handle appliance and its
power cord which must be kept out of
their reach.

12.NEVER PLACE THE APPLIANCE
BODY, PLUG OR POWER CORD IN
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WATER OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS
WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.
13.ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD
FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING
SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.
14. @ Accessible surfaces can become
very hot while the appliance is
operating.
15.Never clean the appliance with abra-
sive or corrosive detergents; the appli-
ance is not dishwasher safe.

16.Always make sure that your hands are
thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance,
or before touching the power plug or
power connections.

17.To unplug the appliance, grip the plug

and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to
unplug the appliance.

18.Do not use the appliance if the power

cord or plug are damaged or if the
appliance itself is faulty; all repairs,
including substitution of power cord,
must be carried out exclusively by an
Ariete assistance centre or by author-
ized Ariete technicians in order to avoid
all risks.

19.Any changes to this product that have

not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s
guarantee being rendered null and
void.

20.In the event that you decide to dispose

of the appliance, we advise you to
make it inoperative by cutting off the
power cord. We also recommend that
any parts that could be dangerous be
rendered harmless, especially for chil-
dren, who may play with the appliance
or its parts.

21.Packaging must never be left within the

reach of children since it is potentially
dangerous.

22. == To dispose of product correctly
according to European Directive
2012/19/EU, please refer to and read
the provided leaflet enclosed with the
product.

DO NOT THROW AWAY
THESE INSTRUCTIONS

APPLIANCE DESCRIPTION (Fig. 1)
Plate unlocking button

Grooved grill plates

Opening handle

Top plate for lifting the hinge (5 levels) and locking/unlock-
ing the plate

Unlocking button for 180° opening plates
Drip tray

On light

Temperature light

Temperature selection dial

On / Off / grilling time selection dial (timer)
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The appliance is intended for DOMESTIC USE ONLY, do not
use it for commercial or industrial purposes.

This appliance complies with Directives 2014/35/EU and EMC
2014/30/EU, as well as to regulation (EC) No. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials in contact with food.

INSTRUCTIONS FOR USE

WARNING: EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE

APPLIANCE BEFORE INSERTING OR REMOVING THE

SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.

- Before use, remove any labels from plates.

Check the grill plates (B) are clean and free of dust streaks.

- If necessary, remove the two plates (B) by pressing the apposite
unlocking buttons (A), Fig. 2, and clean them with warm water
and mild detergent.

- Insert the plates (B) back, by aligning the rear slots with the
hooks on the appliance body and pressing them slightly until
they click into place.

WARNING: Before using the appliance, make sure all compo-

nents are properly assembled.

WARNING: Make sure the plate is closed during pre-heating

phase.

WARNING: While using for the first time, a very small amount

of smoke may come out; this is just caused by the warming up

of some components.

- Plug in appliance. The related red light goes on (G).

- Turn the dial (L) and set the required grilling time according to
the type of food.

- Turn the dial (I) to set the required temperature setting. The
appliance will start heating. As soon as the green light (H) goes
on, the appliance will be ready for use.

- Keep the plate closed during pre-heating phase.

DIFFERENT GRILLING MODES
The appliance has different grilling positions, according to the
type of food to be cooked.

Standard grilling position:

- This position is suitable for meat, sandwiches, toasts, skewers,
etc., that is food in contact with the plate.

- Open the top plate by means of the handle (C), Fig. 2.

- Place the food to be grilled on the bottom grill plate.Always
place food towards the back of the plate and then close the top
plate until it comes in contact with food. The plates are filting to
optimize the adherence of food throughout the surface.

- According to the type of food, in case the combined grilling of the
two plates (bottom and top) is not required, the appliance can be
used with the top plate in vertical position. To do this, rotate the
top plate backward until it locks in place automatically (Fig. 3).

- Make sure the drip tray (F) is properly positioned.

Oven grilling position (Fig 4):

- This appliance is ideal for warming up pizza, bruschetta, bread,
brioches, etc. The oven grilling mode avoid the contact with food
indeed, since it allows to just heat up/grill it.

- Open the top plate by means of the handle (C).

- Place food to be cooked on the bottom plate.

Always place food towards the back of the plate.

- Lower the top grill plate, by taking it with the handle (C) and
using the apposite movable hinge (D), Fig. 5. IT is possible to
position the upper part of the grill (Fig. 4) in 5 modes indicated on
the hinge, from LOW to HIGH, according to the required height.

- Make sure the drip tray (F) is properly positioned.

Open plate grilling position:

- This position is suitable to grill fish, skewers, vegetable, etc. and
offers a very wide surface, ideal to cook different kinds of food at
the same time.

- To set the appliance in the position with open plates, press the
appropriate unlocking button (E) and at the same time rotate the
top plate backward using the apposite handle (C), Fig. 6-7.

- Place food to be grilled on the open plates.

- Make sure the drip tray (F) is properly positioned.

- For grilling, 5-20 minutes are required. Anyhow, time depends on
personal tastes, as well as type and thickness of food.

- After cooking, turn the appliance off by rotating the dial (L) to “0”,
unplug the appliance and raise the top plate using the apposite
handle (C). Remove food using an apposite plastic spatula.

WARNING: Never use metal kitchenware to prevent the non-

stick coating of grill plates from being damaged.

CLEANING

WARNING: Before cleaning the appliance, unplug it and wait for
all hot parts to cool down.

WARNING: NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG
OR POWER CORD IN WATER OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS
WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

- Clean the appliance body using a dry cloth.

- Clean the two plates, as previously described, and clean them
by using a plastic spatula with warm water and mild detergent.
WARNING: The removable plates cannot be washed in the

dishwasher.

WARNING: Never use metal objects, abrasive sponges or pow-

ders to prevent the plate non-stick coating from being damaged.

- Remove and clean the drip tray after each use with warm water
and mild detergent.

- Before storing, lock the grill by means of the hinge (D) on posi-

tion “ Q

GRILLING TIME

Sandwich 6-8 min.

Sausages/wurst 8-10 min.

Toast 3-6 min.

Fish 8-10 min.

Skewers 8-10 min.

Vegetables 8-10 min.

Meat 5-15 min.

INSTRUCTIONS
IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT

L’EMPLOI

Lors de l'utilisation d’appareils électriques,

il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de
I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais [lappareil sans
surveillance lorsqu’il est branché au
réseau électrique; débranchez-le apres
chaque utilisation.

3. Ne placez pas I'appareil au dessus ou
prés de sources de chaleur.

4. Lors de son utilisation, placez I'appareil
sur une surface horizontale et stable.

5. Positionnez le produit sur une surface
résistante a la chaleur.

6. Ne posez pas I'appareil au-dessus ou
prés de sources de chaleur, d’éléments
électriques ou d’'un four réchauffé. Ne
le posez pas sur d’autres appareils.

7. N'utilisez pas I'appareil pres des murs
et des rideaux.

8. N’exposez jamais I'appareil aux agents
atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

9. Veillez a ce que le cable électrique
n‘entre jamais en contact avec des
surfaces chaudes.
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10.Cet appareil peut etre utilise par des
enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les
personnes presentant des capacites
physiques, sensorielles ou mentales
reduites ou depourvues d’experience
et de connaissance de I'appareil, ou
n‘ayant pas regu les instructions neces-
saires devront utiliser 'appareil sous la
surveillance d’une personne respon-
sable de leur securite ou devront etre
correctement instruites sur les moda-
lites d’emploi en toute securite de cet
appareil et sur les risques lies a son
utilisation. Il est interdit aux enfants de
jouer avec I'appareil. Les operations de
nettoyage et d’entretien doivent etre
effectuees par des enfants ages de
plus de 8 ans et, dans tous les cas,
sous la surveillance d’un adulte.

11.Garder I'appareil et son cordon d’ali-
mentation loin de la portee des enfants
ages de moins de 8 ans.

12.NE PAS PLONGER LE CORPS DU
PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE
ELECTRIQUE DANS LEAU OU
AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER
TOUJOURS UN CHIFFON HUMIDE
POUR LES NETTOYER.

13.MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST
PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA
FICHE DE LA PRISE DE COURANT
ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES
PARTIES OU AVANT DE PROCEDER
AU NETTOYAGE.

14, & La température des surfaces
accessibles peut étre trés élevée
quand I'appareil est en marche.

15.N'utilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs ou corrosifs pour nettoyer I'ap-
pareil et ne le mettez pas au lave-vais-
selle.

16. Vérifier d'avoir toujours les mains séches
avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur l'appareil ou avant
de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

17.Pour débrancher I'appareil, saisir direc-
tement la fiche en la débranchant de
la prise murale. Ne tirez jamais sur le
cable d’alimentation.

18.Ne pas utiliser I'appareil si le cordon
electrique ou la fiche sont endomma-
ges ou si l'appareil est defectueux;
toutes les reparations, y compris la
substitution du cordon d’alimentation,
doivent etre effectuees exclusivement
par le centre de service apres-vente
Ariete ou par des techniciens agrees
Ariete, de fagon a prevenir tout risque
de danger.

19.Toute modification du produit, non auto-
risé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécu-
rité et la déchéance de la garantie.

20.Si vous décidez de vous défaire de cet
appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le
cable d’alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d'exclure toute
partie de I'appareil pouvant constituer
une source de danger, en particulier
pour les enfants qui peuvent se servir
de I'appareil pour jouer.

21.Ne laissez pas les parties de 'embal-
lage a la portée des enfants car elles
constituent une source potentielle de
danger.

22.>§ Pour 'élimination correcte du produit
aux termes de la Directive Européenne
2012/19/EU, nous vous prions de lire le
feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ

SOIGNEUSEMENT CES

INSTRUCTIONS
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Fig. 3

Fig. 6

Fig. 7




DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

Bouton de blocage des plaques

Plaques de cuisson ondulées

Poignée d'ouverture

Charniére de soulévement plaque supérieure (5 niveaux) et
blocage/déblocage plaque

Bouton de déblocage pour ouverture plaques a 180°
Récipient de récupération des graisses

Témoin d'allumage

Témoin de température préte

Poignée de réglage des niveaux de température

Poignée d'allumage/extinction/sélection des temps de cuis-
son (minuteur)
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L’appareil est congu pour le SEUL USAGE DOMESTIQUE et ne
doit pas étre employé pour un usage commercial ou industriel.
Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC
2014/30/EU, ainsi qu'au réglement (EC) No. 1935/2004 du
27/10/2004 sur les matériaux au contact avec les aliments.

MODE D’EMPLOI

ATTENTION : MEME QUAND L’APPAREIL N'EST PAS

EN FONCTION, DEBRANCHER LA PRISE ELECTRIQUE

DU SECTEUR AVANT D'INSERER OU DENLEVER

LES DIFFERENTS ELEMENTS OU D'EFFECTUER UN

NETTOYAGE.

- Avant emploi, enlever les éventuelles étiquettes présentes sur
les plaques.

Vérifier que les plaques de cuisson (B) soient propres et sans
traces de poussiére.

- Si nécessaire, détacher les deux plagues (B), en appuyant sur
les boutons de blocage prévus a cet effet (A) (Fig. 2), et les
nettoyer avec de I'eau chaude et un détergent neutre.

- Réinsérer les plaques (B) en alignant les fissures postérieures
avec les attaches présentes sur le corps de I'appareil, et en
appuyant légérement jusqu'a entendre le clic indiquant que le
blocage a eu lieu.

ATTENTION : S'assurer d’avoir correctement monté les deux

plaques avant d'utiliser I'appareil.

ATTENTION : Vérifier que la plaque soit fermée pendant la

phase de préchauffage.

ATTENTION : A la premiére utilisation, il est possible qu'un

mince filet de fumée s'échappe. Cela n’est dii qu'au chauffage

de certains composants.

- Brancher la prise de courant au secteur. Le témoin rouge d'allu-
mage (G) s'allume.

- Faire tourner le bouton (L) et paramétrer le temps de cuisson
désiré en fonction de I'aliment & cuire.

- Tourner la poignée (1) et régler la température désirée ; I'appareil
commencera a se chauffer. Dés que le voyant vert (H) s'allume,
I'appareil est prét a 'emploi.

- Maintenir la plaque fermée pendant la phase de préchauffage.

DIFFERENTES TYPOLOGIES DE CUISSON
Selon le type d’aliment & cuire, 'appareil permet de choisir
différentes positions de cuisson.

Position de cuisson en livre :

- Cette position est idéale pour cuisiner la viande, les paninis, les
toasts, les brochettes, etc., c’est-a-dire des aliments entrant en
contact avec la plaque.

- Ouvrir la plaque supérieure avec la poignée (C).

- Placer l'aliment a cuire sur la plaque de cuisson inférieure.
Toujours placer I'aliment vers la partie postérieure de la pla-
que de cuisson, puis fermer la plaque supérieure jusqua ce
quelle entre en contact avec les aliments. Les plaques sont
basculantes pour optimiser 'adhérence des aliments sur toute
la surface.

- Selon le type d'aliments a cuire, si la cuisson combinée des
deux plaques n'est pas nécessaire (inférieure et supérieure),
il est possible d'utiliser I'appareil avec la plaque supérieure en
position verticale. Pour cela, il est nécessaire de faire tourner
vers l'arriere la plaque supérieure pour qu'elle ne se bloque pas
automatiquement (Fig. 3).

- S'assurer que le récipient de récupération des graisses (F) soit
correctement positionné.

Position de cuisson en four (Fig. 4) :

- Cette position est idéale pour chauffer la pizza, le pain, les
toasts, la brioche, etc. La modalité de cuisson en grille-pain
permet en effet de ne pas entrer en contact avec I'aliment, mais
seulement de le réchauffer/cuire.

- Ouvrir la plaque avec la poignée (C).

- Placer l'aliment a cuire sur la plaque de cuisson inférieure.
Toujours placer I'aliment vers la partie postérieure de la plaque
de cuisson.

- Abaisser la plaque de cuisson supérieure en la saisissant par la
poignée (C) et en agissant sur la charniére mobile (D) (Fig. 5).
Il est possible de positionner la partie supérieure du grill (Fig. 4)
en 5 niveaux indiqués sur la charniére, de LOW a HIGH, selon
la hauteur désirée.

- S'assurer que le récipient de récupération des graisses (F) soit
correctement positionné.

Position de cuisson avec plaques ouvertes :

- Cette position est idéale pour cuisiner le poisson, les brochettes,
les Iégumes, etc. et présente une surface trés ample, permettant
la cuisson de plusieurs aliments a la fois.

- Pour mettre 'appareil en position ouverte, appuyer sur le bouton
de déblocage (E) tout en faisant pivoter la plaque supérieure
vers l'arriére a I'aide de la poignée (C) (Fig. 6-7).

- Placer I'aliment a cuire sur les plaques ouvertes.

- S'assurer que le récipient de récupération des graisses (F) soit
correctement positionné.

- Environ 5-20 minutes sont nécessaires pour la cuisson. Dans
tous les cas, les délais dépendant des golts personnels ainsi
que du type et de I'épaisseur des aliments.

- Une fois la cuisson terminée, éteindre I'appareil en tournant le
bouton (L) sur « 0 », débrancher la prise de courant et soulever
la plaque supérieure avec la poignée (C). Enlever les aliments
en utilisant une spatule en plastique.

ATTENTION : Ne jamais utiliser d’ustensiles métalliques pour

éviter d’'endommager le revétement anti adheésif des plaques

de cuisson.

NETTOYAGE

ATTENTION : Avant de procéder au nettoyage, débrancher la
prise de courant et attendre que les parties chaudes se soient
refroidies.

ATTENTION : NE JAMAIS IMMERGER LE CORPS DU
PRODUIT, LA PRISE ET LE CABLE ELECTRIQUE DANS
DE L’EAU OU DANS TOUT AUTRE LIQUIDE ; UTILISER UN
LINGE HUMIDE POUR LE NETTOYAGE.

- Nettoyer le corps de I'appareil avec un linge sec.

- Détacher les deux plaques, en suivant les instructions fournies
plus haut, puis les nettoyer en utilisant le cas échéant une spa-
tule, avec de I'eau chaude et un détergent neutre.

ATTENTION : Les plaques amovibles sont incompatibles avec

les lave-vaisselle.

ATTENTION : Ne pas utiliser d’objets métalliques, d’éponges

abrasives ni de poudres, car ils pourraient endommager le

revétement anti adhésif des plaques.

- Oter et nettoyer le récipient de récupération des graisses aprés
chaque utilisation avec de I'eau chaude et un détergent neutre.

- Avant le rangement, bloguer le grill de contact en mettant la

charniere (D) en position E

TEMPS DE CUISSON

Sandwich 6-8 min.
Saucisse/S. de Francfort 8-10 min.
Toast 3-6 min.
Poisson 8-10 min.
Brochette 8-10 min.
Légumes 8-10 min.
Viande 5-15 min.
WICHTIGE

HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE

ANLEITUNG LESEN

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind

einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die
Netzspannung mit der Geratespannung
ubereinstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene
Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen;
die Stromzufiihrung des Gerats nach
jedem Gebrauch unterbrechen.

3. Gerat nicht auf oder an Warmequellen
abstellen.

4. Gerat beim Gebrauch auf eine waage-
rechte und solide Flache stellen.

5. Stellen Sie das Gerat auf eine hitzefes-
te Flache.

6. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder
in der Nahe von Hitzequellen, elektri-
schen Teilen auf. Stellen Sie es weder
in einen aufgeheizten Ofen noch auf
andere Gerate.

7. Verwenden Sie das Gerat nicht in der
Nahe von Wanden oder Gardinen.

8. Gerat keinen Witterungseinfliissen
(Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

9. Das Stromkabel darf nicht mit heillen
Flachen in Beruhrung kommen.

10.Dieses Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren benutzt werden. Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensori-
ellen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
ohne Erfahrung und Kenntnis des
Gerats dlrfen es nur unter Aufsicht
einer fUrihre Sicherheit verantwortlichen
Person verwenden oder sie missen in
den sicheren Gebrauch des Gerats
eingewiesen und Uber die Risiken infor-
miert werden, die damit verbunden
sind. Reinigung und Instandhaltung
dirfen nicht von Kindern unter 8 Jahren
ausgefihrt werden, und auch dann nur
unter Aufsicht eines Erwachsenen.

11.Das Gerat und sein Kabel aus der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
fernhalten.

12.DAS GEHAUSE, DEN STECKER
UND DAS STROMKABEL DES
GERATS KEINESFALLS IN WASSER
ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN
TAUCHEN. VERWENDEN SIE ZUR
REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

13.AUCH WENN DAS GERAT NICHT
IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE,
BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG
VORNEHMEN.

14. & Die Oberflachen des Gerats kon-
nen wahrend des Betriebs sehr
heil} werden.

15.Verwenden Sie zum Saubern des
Gerats keine scheuernden, korrosiven
Reinigungsmittel und stellen Sie es
nicht in die Spilmaschine.

16.Vergewissern Sie sich immer, dass
lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder ein-

stellen, oder bevor Sie den Stecker und
die Versorgungsanschlisse berihren.

17.Direkt am Stecker ziehen, um diesen
aus der Wandsteckdose zu flhren.
Niemals am Kabel ziehen.

18.Das Gerat nicht verwenden, falls das
Kabel oder der Stecker beschadigt
sind oder das Gerat selbst defekt ist.
Um jedes Risiko zu vermeiden diirfen
Reparaturen jeglicher Art, einschlief3-
lich des Austauschs des Stromkabels,
nur vom Ariete- Kundendienst bzw. von
Ariete zugelassenen Fachleuten aus-
gefuhrt werden.

19.Eventuelle Abanderungen an diesem
Produkt, die nicht ausdriicklich vom
Hersteller genehmigt wurden, konnen die
Sicherheit und Garantie seines Einsatzes
durch den Bediener aufheben.

20.Falls dieses Gerat entsorgt werden soll,
ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstiichtig ist.
Dariber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fir
Kinder, die das Gerét als Spielzeug ver-
wenden konnten, eine Gefahr darstellen.

21.Die Verpackungsteile nichtin Reichweite
von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

22. == Zur korrekten Entsorgung des
Produkts gemafl Europa-Richtlinie
2012/19/EU bitte das beiliegende
Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG
AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATES (Abb. 1)
Eine Entriegelungstaste fiir Platten

Gestreifte Grillplatten

Offnungsgriff

Oberes Anhebegelenk der Grillplatte (5 Stufen) und
Plattenver/-entriegelung Entriegelungsschlussel fiir 180°
Plattendffnung

Fettbehalter

Betriebsanzeige

Kontrollleuchte Temperaturbereitschaft
Temperaturregelknopf

Wahlschalter fiir Ein-/Ausschaltung/Garzeit (Timer)
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Das Gerat ist ausschlieBlich flir den HAUSGEBRAUCH
bestimmt und darf nicht fir kommerzielle oder industrielle
Zwecke verwendet werden.

Dieses Geréat entspricht den Richtlinien 2014/35/EU und EMC
2014/30/EU sowie der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 (iber Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen.

GEBRAUCHSANLEITUNG

WARNUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB

IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS DER STECKDOSE,

BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSETZEN ODER

ENTNEHMEN ODER REINIGEN.

- Entfernen Sie vor der Verwendung alle Etiketten auf den
Platten.

Uberpriifen Sie, ob die Grillplatten (B) sauber und staubfrei
sind.

- Falls erforderlich, entfernen Sie die beiden Platten (B) durch
Driicken der Entriegelungsknpfe (A) (Abb. 2) und reinigen Sie
sie mit heilem Wasser und einem neutralen Reinigungsmittel.

- Setzen Sie die Platten (B) wieder ein, indem Sie die hinteren
Schlitze mit den Haken am Geréatekdrper ausrichten und leicht
driicken, bis sie einrasten.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass die beiden Platten

richtig montiert sind, bevor Sie mit der Benutzung des Gerates

fortfahren.

WARNUNG: Uberpriifen Sie, ob die Platte wahrend der

Vorheizphase geschlossen ist.

WARNUNG: Wenn Sie sie zum ersten Mal verwenden, kénnen

Sie wenig Rauch bemerken, der austritt. Dies ist nur auf die

Erwérmung einiger Komponenten zurtickzufiihren.

- Stecken Sie den Stecker in die Buchse. Die entsprechende rote
Betriebsanzeige (G) leuchtet auf.

- Drehen Sie den Knopf (L) und stellen Sie die gewiinschte
Garzeit entsprechend der zu garenden Speisen ein.

- Drehen Sie den Drehknopf (1) und stellen Sie die gewiinschte
Temperaturstufe ein; das Gerat beginnt sich zu erwarmen.
Sobald die grine Kontrollleuchte (H) aufleuchtet, ist das Gerat
einsatzbereit

- Halten Sie die Platte wahrend der Vorheizphase geschlossen.

VERSCHIEDENE GARARTEN
Je nach Art der zu kochenden Speisen kdnnen Sie mit dem
Gerat verschiedene Garpositionen wahlen.

Position Garen von oben und unten:

- Diese Position ist ideal zum Garen von Fleisch, Sandwiches,
Toast, Spiefie usw., also von Lebensmitteln, die mit der Platte in
Berlihrung kommen.

- Offnen Sie die obere Platte durch den Griff (C).

- Legen Sie die Speisen immer in Richtung der Riickseite der
Grillplatte und schlieBen Sie dann die obere Platte, bis sie mit
dem Lebensmittel in Berlihrung kommt. Die Platten neigen sich,
um die Haftung der Lebensmittel auf der gesamten Oberflache
zu optimieren.

- Je nach Art der zu garenden Speisen, wenn es nicht notwendig
ist, beide Grillplatten (unten und oben) zu verwenden, kénnen
Sie das Gerét mit der oberen Platte in vertikaler Position
verwenden. Dazu muss die obere Platte nach hinten gestellt
werden, bis sie automatisch einrastet (Abb. 3).
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- Achten Sie darauf, dass der Fettbehalter (F) richtig positioniert
ist.

Ofengarposition (Abb.4):

- Diese Position ist ideal zum Erwarmen von Pizza, Bruschetta,
Brot, Croissants usw. Der Ofengarmodus ermdglicht es Ihnen,
nicht mit dem Essen in Beriihrung zu kommen, sondern es nur
zu erhitzen / zu garen.

- Offnen Sie die obere Platte durch den Griff (C).

- Legen die zu garenden Speisen auf die untere Grillplatte.
Positionieren Sie die Speisen immer in Richtung der Riickseite
der Grillplatte.

- Senken Sie die obere Grillplatte iber den Griff (C) und mit Hilfe
des beweglichen Scharniers (D) (Abb. 5). IST es mdglich, den
oberen Teil des Gitters (Abb. 4) in 5 im Scharnier angegebenen
Stufen von LOW bis HIGH entsprechend der gewlinschten Hohe
Zu positionieren.

- Achten Sie darauf, dass der Fettbehélter (F) richtig positioniert
ist.

Garposition bei gedffneten Garplatten:

- Diese Position ist ideal fir das Garen von Fisch, Spiefe,
Gemiise, usw. und bietet eine sehr grolRe Flache, geeignet fiir
das gleichzeitige Garen mehrerer Speisen.

- Um das Gerat bei gedffneten Platten in die Position zu bringen,
driicken Sie den Entriegelungsknopf (E) und drehen Sie gleich-
zeitig die obere Platte durch den Giriff (C) nach hinten (Abb.).
6-7).

- Legen die zu garenden Speisen auf die gedffneten Grillplatten.

- Achten Sie darauf, dass der Fettbehélter (F) richtig positioniert
ist.

- Das Garen bendtigt etwa 5-20 Minuten. In jedem Fall hangt
die Zeit vom personlichen Geschmack, der Art und Dicke der
Speisen ab.

- Nach Beendigung des Garvorgangs schalten Sie das Gerat aus,
indem Sie den Knopf (L) auf ,0“ drehen, den Stecker vom Netz
trennen und den Knopf (L) auf ,0“ drehen. Entfernen Sie die
Speisen mit einem Kunststoffspachtel.

WARNUNG: Verwenden Sie niemals Metallwerkzeuge, um die

Antihaftbeschichtung der Grillplatten nicht zu beschadigen.

REINIGUNG

WARNUNG: Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und

warten Sie, bis sich die heilen Teile abgekuhlt haben.

WARNUNG: TAUCHEN SIE DEN KORPER DES PRODUKTS,

DEN STECKER UND DAS ELEKTRISCHE KABEL NIEMALS

IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN, VERWENDEN

SIE EIN FEUCHTES TUCH, UM SIE ZU REINIGEN.

- Reinigen Sie das Gehause des Gerates mit einem trockenen
Tuch.

- Entfernen Sie die beiden Grillplatten, wie oben beschrieben, und
reinigen Sie sie mit einem Spatel, ggf. mit heilem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel.

ACHTUNG: Die abnehmbaren Platten konnen nicht in die

Splilmaschine gegeben werden.

WARNUNG: Verwenden Sie keine Metallgegenstéande,

Schleifschwdmme oder Scheuermittel, da diese die

Antihaftbeschichtung der Platten beschadigen kénnen.

- Entfernen und Reinigen Sie den Fettbehalter nach jedem
Gebrauch mit warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel.

- Verriegeln Sie die Grillplatte vor der Lagerung, indem Sie durch

das Scharnier (D) auf die Position ,, Bl “ einwirken.

GARZEITEN

Sandwich 6-8 Min.
Wirstchen 8-10 Min.
Toast 3-6 Min.
Fisch 8-10 Min.
Spiele 8-10 min.
Gemiise 8-10 min.
Fleisch 5-15 Min.

ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES

DEL EMPLEO

Cuando se usan aparatos eléctricos es

necesario tomar algunas precauciones,

entre las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del
aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. No dejar el aparato sin vigilar cuando
esté conectado a la red eléctrica; des-
conectarlo después de cada empleo.

3. No colocar el aparato sobre o en proxi-
midad de fuentes de calor.

4. Durante el uso situar el aparato sobre
una superficie horizontal estable.

5. Colocar el producto sobre una superfi-
cie resistente al calor.

6. No colocar el aparato encima o cerca
de fuentes de calor, elementos eléctri-
cos 0 en un horno caliente. No colocar-
lo encima de otros aparatos.

7. No utilizar el aparato cerca de paredes
y cortinas.

8. No dejar el aparato expuesto a agentes
atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

9. Controlar que el cable eléctrico no
toque superficies calientes.

10. Este aparato lo pueden usar nifios a partir
de 8 afios; las personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas
0 sin experiencia y conocimiento del
aparato o bien a las que no se hayan
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dado instrucciones relativas al empleo
tendran que someterse a la supervision
por parte de una persona responsable de
su seguridad o bien tendran que ser ins-
truidas de manera adecuada sobre como
usar dicho aparato con seguridad y sobre
los riesgos derivados del uso del mismo.
A los nifios esta prohibido jugar con el
aparato. Las operaciones de limpieza y
de mantenimiento no se pueden efectuar
por nifios a no ser que tengan mas de 8
afos y en cualquier caso bajo vigilancia
de un adulto.
11.Mantener el aparato y su cable fuera
del alcance de nifios de edad inferior
a 8 anos.

12.NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO
DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y
EL CABLE ELECTRICO EN EL AGUA
O EN OTROS LIQUIDOS, USAR UN
PANO HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

13.INCLUSO CUANDO EL APARATO
NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA
TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS
PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

14, La temperatura de las superficies
accesibles puede ser elevada
cuando el aparato esta en fun-
cionamiento.

15.No utilizar detergentes abrasivos, corro-

sivos o lavavajillas para la limpieza del
aparato.

16.Asegurarse de tener siempre las manos

bien secas antes de utilizar o de regular
los interruptores situados en el apa-
rato 0 antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacién.

17.Para desenchufar, coger directamente

el enchufe y desconectarlo de la toma
de la pared. No desenchufar estirando
del cable.

18.No usar el aparato si el cable eléctrico

o el enchufe estuvieran dafados o si
el mismo aparato resultara defectuoso;
todas las reparaciones, incluida la sus-
titucion del cable de alimentacion, se
tienen que efectuar sélo por el centro
de asistencia Ariete o por técnicos
autorizados Ariete, para prevenir cual-
quier riesgo.

19.Eventuales modificaciones a este pro-

ducto, no autorizadas expresamente
por el fabricante pueden comportar el
vencimiento de la seguridad y de la
garantia de su empleo por parte del
usuario.

20.Cuando decida deshacerse de este apa-

rato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacidn. Se recomienda
ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un
peligro, especialmente para los nifios
que podrian utilizar el aparato para sus
juegos.

21.Los elementos del embalaje no se tie-

nen que dejar al alcance de los nifios
ya que constituyen fuentes potenciales
de peligro.

22. == Para la correcta eliminaciéon del
producto segun la Directiva Europea
2012/19/EU se ruega leer el correspon-
diente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS
INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

Tecla para desbloquear las planchas

Planchas de coccion onduladas

Manilla de apertura

Bisagra para levantar la plancha superior (5 niveles) y
bloqueo/desbloqueo de la plancha

Tecla desbloqueo para la apertura de las planchas a 180°
Contenedor para recoger la grasa

Luz indicadora de encendido

Luz indicadora de temperatura lista

Pomo de regulacion de niveles de temperatura

Pomo de encendido / apagado / seleccién del tiempo de
coccién (temporizador)
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El aparato esta concebido SOLO PARA USO DOMESTICO y no
se debe dedicar a uso comercial o industrial.

Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EU y EMC
2014/30/EU, y con el reglamento (EC) N.° 1935/2004 del
27/10/12004 sobre materiales en contacto con alimentos.

INSTRUCCIONES DE USO

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN

FUNCIONAMIENTO, DESCONECTE EL ENCHUFE DE LA

TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE MONTAR

O DESMONTAR CADA PARTE O ANTES DE REALIZAR LA

LIMPIEZA.

- Antes del uso, quite las etiquetas que pudiera haber en las
planchas.

Compruebe que las planchas de coccion (B) estén limpiar y sin
sefiales de polvo.

- Si es necesario quite las dos planchas (B), presionando las
teclas correspondientes de desbloqueo (A) (Fig. 2), y limpielas
con agua caliente y un detergente neutro.

- Vuelva a montar las planchas (B), alineando las ranuras pos-
teriores con los ganchos presentes en el cuerpo del aparato,
y presionandolas ligeramente hasta que se oiga el clic del
acoplamiento.

ATENCION: Aseglrese de haber montado correctamente las

dos planchas antes de utilizar el aparato.

ATENCION: Compruebe que la plancha esté cerrada durante la

fase de precalentamiento.

ATENCION: La primera vez que se utilice, podria producirse un

poco de humo. Esto es debido solo al calentamiento de algunos

componentes.

- Conecte el enchufe eléctrico en la toma de corriente. Se encen-
dera la luz indicadora roja correspondiente de encendido (G).

- Gire el pomo (L) y configure el tiempo de coccién deseado
segun el alimento por cocinar.

- Girar el pomo (I) y configurar el nivel de temperatura deseada;
el aparato empezara a calentarse. En cuanto la luz indicadora
verde (H) se ilumine, el aparato estara listo para usar.

- Mantenga la plancha cerrada durante la fase de precalenta-
miento.

VARIOS TIPOS DE COCCION
Segun el tipo de alimento por cocinar, el aparato permite elegir
diferentes posiciones de coccion.

Posicion de coccion a libro:

- Esta posicion es ideal para cocinar carne, bocadillos, sanwiches,
brochetas, etc., por lo tanto alimentos en contacto con la plancha.

- Abra la plancha superior con la manilla (C).

- Coloque el alimento por cocinar sobre la plancha de coccion
inferior. Coloque siempre el alimento hacia la parte posterior
de la plancha de coccion, entonces cierre la plancha superior
hasta ponerla en contacto con el alimento. Las planchas son
basculantes para optimizar la adherencia del alimento en toda
la superficie.

- Segun el tipo de alimento por cocinar, si no es necesaria la
coccion combinada de las dos planchas (inferior y superior), se
puede utilizar el aparato con la plancha superior en posicién ver-
tical. Para hacer esto es necesario girar hacia atras la plancha
superior hasta que quede bloqueada automaticamente (Fig. 3).

- Asegurese de que el recipiente recogedor de grasa (F) esté
colocado correctamente.

Posicion de coccion como hornillo (Fig. 4):

- Esta posicion es ideal para calentar la pizza, tostadas, pan,
bollos, etc. EI modo de coccién como hornillo permite de hecho
no entrar en contacto con el alimento, sino solo calentarlo/
cocerlo.

- Abra la plancha superior con la manilla (C).

- Coloque el alimento por cocinar sobre la plancha de coccion
inferior.

Coloque siempre el alimento hacia la parte posterior de la plan-
cha de coccion.

- Baje la plancha de coccidn superior, sujetandola por la manilla
(C), y, regulando la bisagra mévil (D) (Fig. 5). Se puede colocar
la parte superior de la parrilla (Fig. 4) en 5 niveles indicados en
la bisagra, de LOW a HIGH, segun la altura deseada.

- Asegurese de que el recipiente recogedor de grasa (F) esté
colocado correctamente.

Posicion de coccion con planchas abiertas:

- Esta posicion es ideal para cocinar pescado, brochetas, ver-
duras, etc. y ofrece una superficie muy amplia, adecuada para
cocer diferentes alimentos contemporaneamente.

- Para abrir el aparato en la posiciéon con planchas abiertas,
presione la tecla correspondiente de desblogueo (E) y al mismo
tiempo gire hacia atras la plancha superior con la manilla (C)
(Fig. 6-7).

- Coloque el alimento por cocinar sobre la planchas abiertas.

- Asegurese de que el recipiente recogedor de grasa (F) esté
colocado correctamente.

- Para la coccion se necesitan aproximadamente 5-20 minutos.
En cualquier caso, el tiempo depende de los gustos personales,
del tipo y del espesor del alimento.

- Una vez terminada la coccion, apague el aparato girando el pomo
(L) hacia “0", desconecte el enchufe de la toma de corriente y
levante la plancha superior con la manilla correspondiente (C).
Quite el alimento usando una espatula de plastico adecuada.

ATENCION: No utilice nunca utensilios metalicos para evitar

dafiar el revestimiento antiadherente de las planchas de

coccion.

LIMPIEZA

ATENCION: Antes de proceder con la limpieza, desconecte el

enchufe de alimentacion y espere a que las partes calientes se

hayan enfriado.

ATENCION: NO SUMERJA NUNCA EL CUERPO DEL

PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL CABLE ELECTRICO EN

AGUA U OTROS LIQUIDOS, USE UN PANO HUMEDO PARA

LIMPIARLOS.

- Limpie el cuerpo del aparato con un pafio seco.

- Desmonte las dos planchas, como se ha descrito antes, y
limpielas utilizando si es necesario una espatula adecuada, con
agua caliente y con un detergente neutro.

ATENCION: Las planchas extraibles no se pueden lavar en el

lavavajillas.

ATENCION: No utilice objetos metalicos, esponjas abrasivas o

polvos, porque podrian perjudicar el revestimiento antiadheren-

te de las planchas.

- Saque y limpie el recipiente recogedor de grasa después de
cada uso, utilizando agua caliente y con un detergente neutro.

- Antes de guardar el aparato, bloquee la rejilla en contacto

mediante la bisagra (D) en la posicion “ Il ”.

TIEMPOS DE COCCION

Sandwich

Longanizas/Salchichas de Frankfurt

Tostadas
Pescado
Brochetas
Verduras
Carne

6-8 min.

8-10 min.

3-6 min.

8-10 min.
8-10 min.
8-10 min.
5-15 min.
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Griglia elettrica
Contact grill
Grille électrique
Elektrogrill
Parrilla eléctrica
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IT- USO APPROPRIATO A CONTATTO CON GLI ALIMENTI
Ispezionare regolarmente il prodotto per individuare eventuali segni
di deterioramento dei materiali che potrebbero renderli non idonei al
contatto con gli alimenti. Tali segni includono microfessurazioni, for-
mazione di bolle, delaminazione, restringimento, appiccicosita, perdita
di trasparenza, corrosione, o qualsiasi altra alterazione della struttura o
consistenza del materiale.

Consultare sempre le istruzioni d'uso del prodotto per una corretta pu-
lizia e manutenzione dei materiali a contatto con gli alimenti, al fine di
prevenire o rallentare il deterioramento dei materiali stessi.

Per un uso sicuro e appropriato del prodotto con gli alimenti, fare sempre
riferimento alle istruzioni di sicurezza e/o d'uso, dove vengono riportate
eventuali limitazioni d'uso nella preparazione degli alimenti.

EN - APPROPRIATE USE IN CONTACT WITH FOOD

Inspect the product regularly for signs of material deterioration that may
render it unsuitable for food contact. Indicators include crazing, bliste-
ring, delamination, shrinkage, tackiness, loss of transparency, corrosion,
orany other structural and textural deformations.

Always refer to the product user instruction for proper cleaning and
maintenance of food contact materials to prevent or slow down material
deterioration.

For safe and appropriate use of the product with food/s always refer to
product safety and/or user instruction, which also may detail any neces-
sary limitations of use with food/s.

DE -VORSCHRIFTSMASSIGER GEBRAUCH IN KONTAKT MIT
LEBENSMITTELN
Uberpriifen Sie das Produkt regelmaBig auf Anzeichen einer Material-
verschlechterung, durch die es fiir den Kontakt mit Lebensmitteln nicht
geeignet sein konnte. Dazu gehdren Mikrorisse, Blasenbildung, Delami-
nierung, Schrumpfung, Klebrigkeit, Transparenzverlust, Korrosion oder
jede andere Veranderung der Struktur oder Konsistenz des Materials.
Beachten Sie stets die Bedienungsanleitung des Produkts fiir die kor-
rekte Reinigung und Pflege der Materialien in Kontakt mit Lebensmit-
teln, um deren Verschlechterung zu verhindern oder zu verlangsamen.
Beachten Sie fiir den sicheren und sachgeméaBen Gebrauch des Produkts
mit Lebensmitteln stets die Sicherheitshinweise und/oder die Bedienun-
gsanleitung, in denen eventuelle Einschrankungen bei der Zubereitung
von Lebensmitteln angegeben sind.

FR - UTILISATION APPROPRIEE AU CONTACT DES ALIMENTS
Inspectez régulierement le produit pour détecter des signes de
détérioration du matériau qui pourraient le rendre impropre au contact
alimentaire. De tels signes se manifestent sous forme de craquelage,
cloquage, délaminage, contraction, adhésivité, perte de transparence,
corrosion ou toute autre déformation structurelle et texturale.
Reportez-vous toujours aux instructions d'utilisation du produit pour un
nettoyage et un entretien appropriés des matériaux entrant en contact
avec les aliments, afin d'éviter ou de ralentir la détérioration des ma-
tériaux.

Pour une utilisation sire et appropriée du produit avec des aliments,
reportez-vous toujours aux instructions de sécurité et/ou d'utilisation
du produit, qui devraient également décrire en détail toutes les limites
nécessaires d'utilisation au contact des aliments.

NL - GESCHIKT VOOR GEBRUIK BIJ CONTACT MET VOEDSEL
Inspecteer het product regelmatig op tekenen van materiaalverslechte-
ring die het ongeschikt kunnen maken voor contact met voedsel. Indi-
catoren zijn scheuren, blaarvorming, delaminatie, krimp, kleverigheid,
verlies van transparantie, corrosie of andere structurele en textuurafwi-
jkingen.

Raadpleeg altijd de gebruiksaanwijzing van het product voor een goede
reiniging en onderhoud van materialen die met levensmiddelen in con-
tact komen om materiaalverslechtering te voorkomen of te vertragen.
Raadpleeg voor veilig en correct gebruik van het product met voedsel
(en) altijd de productveiligheid en/of gebruiksaanwijzing, die ook even-
tuele noodzakelijke gebruiksheperkingen met voedsel kunnen beschri-
jven.

ES - USO APROPIADO EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Inspeccione el producto con reqularidad para detectar signos de dete-
rioro del material que puedan hacerlo inadecuado para el contacto con
alimentos. Los indicadores incluyen grietas, ampollas, delaminacién,
contraccién, pegajosidad, pérdida de transparencia, corrosion o cual-
quier otra deformacién de estructura y textura.

Consulte siempre las instrucciones del usuario del producto para una
limpieza y mantenimiento adecuados de los materiales en contacto con
alimentos para prevenir o ralentizar el deterioro del material.

Para un uso seqguro y apropiado del producto con alimentos, siempre
consulte la sequridad del producto y/o las instrucciones de uso, que
también pueden detallar cualquier limitacion necesaria de uso con ali-
mentos.

CA - US ADEQUAT EN CONTACTE AMB ELS ALIMENTS
Inspeccioneu el producte periodicament per detectar signes de deterio-
rament del material que puguin fer que no sigui adequat per al contacte
amb aliments. Alguns indicadors inclouen la formacié de butllofes, la
deslaminacid, la contraccid, I'adhesivitat, la pérdua de transparencia, la
corrosio o qualsevol altra deformacid estructural o de la textura.
Consulteu sempre les instruccions de I'usuari del producte per saber ne-
tejar i mantenir adequadament els materials en contacte amb aliments i
prevenir o alentir el deteriorament del material.

Peraun Us sequriadequat del producte amb aliments, consulteu sempre
les instruccions de seguretat i/o d'ts del producte, que també poden de-
tallar qualsevol limitacio necessaria d'ds amb aliment(s).

PT- UTILIZACAO CORRETA EM CONTATO COM ALIMENTOS
Inspecione o produto regularmente com relagdo a sinais de uma dete-
rioragdo do material que possa tornd-lo inadequado para o contato com
alimentos. Entre os indicadores, estdo microfissuras, formagao de holhas,
delaminacdo, encolhimento, pegajosidade, perda de transparéncia, cor-
rosdo ou qualquer outra deformacdo na estrutura ou na textura.
Consulte sempre as instrugdes de utilizacdo do produto para uma limpe-
za e uma manutencdo adequadas dos materiais em contato com alimen-
tos para evitar ou retardar a deterioracdo do material.

Para uma utilizaco segura e adequada do produto com alimentos, con-
sulte sempre as instrugdes de seguranca e/ou de utilizagdo do produto,
que também podem detalhar eventuais limitagdes necessérias para a
utilizagdo com alimentos.
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EL- KATAAAHAH XPHZH T1A EMAOH ME TPOOIMA

ENéyxete TakTIkA To TPoiov yia onpddia @Bopdg Tou uhikol mou pmopei
Va 10 Kataotoowv akatdMnlo yia emagn pe Tpoé@a. Ta onpadia
autd mepthappdvouv oxlopéc, @olokwya, amokoMnen, cuppikvwan,
koMwdn ven, anwhela e Slagavelag, SiaBpwon 1y omotadrimote dAAn
Tapapdpewon otn dopr Kat oty ver).

Mpémel mavta va cupBouleleate Tic 0dnyieg xpriong Tou mpoiovtog yia
TOV 0WOTO KaBAPLOO Kal oUVTAPNON TV UNKKV IOV €pyovTal 0€ Enagi
e TPOQIPa yia Ty mpoAnyn 1\ Tv empBpaduvon e @Bopdg Twv UNKGV.
lia TV ao@ali Kat owoTr Xprien Tou MPOTGVTOC e TPOPING, aVATPEXETE
dvta oTic 0dnyie¢ aopaeiag Tov mpoidvtog f/kat oTic 0dnyieg xprong,
ol ooieg UMopei eMmiong va avapépouy TuyOv anmapaitnToug meplopiopolg
¢ TTPOG T XPrion HE TPO@IUA.

RU -HAJIEXKALLLEE UCMOJIb30BAHUE NPU KOHTAKTE C
MULLEBbIMU NPOAYKTAMM
PerynapHo npoBepsiiTe U3henve Ha HanuuMe MPU3HAKOB U3HOCA
Matepuana, KoTopble MOryT CAeNaTb €ro HeMPUroAHbIM A KOHTaKTa
MILLEBbIMI TPOZyKTamu. Takue NPU3HaKM BKITKUAIOT pacTpeckuBaHie,
00pa3oBaHue My3blpeil, PacCIOeHMe, Ycanky, NAMKOCTb, MOTepio
MpO3payHoCTH, Koppo3uio WaM MNiobble Apyrue CTPYKTypHble W
TeKCTYpHble AedopmaLmy.
Bcerga obpaluaiitecb K WHCTPYKUUW Monb30BaTens MpoAyKTa Ans
MPaBUNbHOI OUMCTKI M 06CYXKMBAHMNA MaTePUANOB, KOHTAKTUPYHOLLAX
C NULLEBLIMM MPOZYKTaMy, uyTo6bl MPefoTBPaTUTL WK 3aMeLnTb
3HOC MaTepuana.
[Ins 6e30macHoro M HAANEXAWero MCMonb3oBaHWA uU3genua ¢
MALLEBbLIMI MPOZYKTaMU Bcerfa obpawaiitecb K WHCTPYKLMM NO
6e30nacHoCT  U3aenuA  W/UAM  MHCTPYKUMAM nonb3oBatend, B
KOTOPbIX Take MoryT 6biTb NoApo6HO onucaHbl Ntobble HeobxoauMble
OrpaHInyeHIs NCMoNb30BaHMA C MULLEBBIMU MPOLYKTAMK.

KZ - TAFAMMEH YXAHACKAH/IA IYPbIC MANAJIAHY
OHiMle TaFaMMeH KaHacyFa )kapamcbi3 eTyi MyMKiH
MaTepuanfbly To3y GenrinepiHiy 6ap-XOfblH Kyiieni Typae
TeKcepin TypblHbI3. benrinepre cbi3aTTaHy, KemipLiKTeHy,
KabaTTaHy, Lery, >KabbiCKaKTbIK, MeNAIPMIKTIH KOFanybl,
KOppo3usi Hemece Ke3 KenreH 6acka KypbiibIMAbIK JKaHe
TeKCTypanblK AeopMaLust XaTagpl.

Matepuangbit, To3yblH GongbipmMay Hemece 6asynaty yLiH
9pKalaH TaFaMMeH )KaHacaTblH MaTepuangapibl AypbiC
Tasanay XoHe KyTin ycTay Typanbl eHiMHIH naiijanayubl
HYCKAYMbIFbIH KApaHpbl3.

OHiMA| TaFam(fap)MeH Kayincis XaHe Aypbic NaiifianaHy yLiH
apKallaH eHIMHIH Kayinci3fik xkoHe/Hemece naiifanaHyLubl
HYCKAyMbIFbIH KapaHbl3, OHAa TaFaM(fap)MeH naitfananyra
KATbICTbI KQXKETTi LWeKTeynep e KepceTinyi MyMKiH.

UK - HAJIEXKHE BUKOPWCTAHHA NPY KOHTAKTI 3
XAPYOBUMMW NPOAYKTAMU

PerynapHo nepeipaiiTe BUPi6 Ha HAABHICTb 03HaK MOFIPLLEHHA CTaHy
Martepiany, AKi MOXyTb 3p06UTH 110r0 HeNpUAATHUM ANA KOHTAKTY 3
XapuoBMMM NpogyKTamu. [lo Takvx 03HAK HanexaTb: MoABA TPILLYH,
YTBOPEHHA MyXMpiB, pO3LUIAPYBaHHA, Ycajka, JNMKiCTb, BTpaTa
npo30pocTi, Kopo3is abo Oyab-AKi iHWI CTPYKTYpHi Ta TeKCTYpHi
nedopmauii.

3aBKAM JOTpUMYiiTeCh HCTPYKUiT 3 ekcnnyatauii Bupoby wiofo

HaneXHoro OUMLLeHHs Ta JOrNAY 3a MaTepianami, Lo KOHTAKTY0Tb 3
XapuoBMMU NPOAYKTamy, 1106 3ano6irTin a60 ynoBinbHUTY NoripLIeHHs
(TaHy matepiany.

[InA 6e3neyHoro Ta HaneXHoro BUKOPUCTaHHA NPOAYKTY 3 XapyoBUMMU
NPOAYKTaMIN 3aBX AW 3BepTaiiTeca fo HCTPYKLiT 3 Ge3neku npogykTy
Ta/abo iHCTPYKLil KopuCTyBaya, B AKil TaKoX MOXYTb 6yTi JleTanbHO
onucaHi Gyab-AKi HeobXinHi 0OMeXeHHA LWOJ0 BUKOPUCTAHHA 3
XapuoBMMU NPOAYKTaMi.

HU - MEGFELELO HASZNALAT ELELMISZERREL ERINTKEZVE
Rendszeresen ellendrizze a terméket, hogy nincsenek-e rajta olyan
anyagkdrosodasra utald jelek, amelyek alkalmatlannd tehetik az éI-
elmiszerrel val6 érintkezésre. Az indikdtorok kozé tartozik a repedés, a
hélyagképzddés, a rétegenkénti levalds, a zsugorodds, a ragacsossag, az
atlatszosdg elvesztése, a korrdzié vagy barmely més szerkezeti és tex-
turdlis deformécio.

Mindig olvassa el a termék hasznalati utasitésat az élelmiszerrel érint-
kez6 anyagok megfelel tisztitdsahoz és karbantartésahoz az anyag
romlésédnak megeldzése vagy lassitdsa érdekében.

A termék élelmiszerrel/élelmiszerekkel torténd biztonsagos és megfe-
lel6 hasznélata érdekében mindig olvassa el a termékbiztonsagi és/vagy
a felhaszndléi utasitasokat, amelyek részletezhetik az élelmiszerekkel
vald haszndlat sziikséges korlatozdsait is.

(S - VHODNE PRO STYK S POTRAVINAMI

Vyrobek pravidelné kontrolujte, zda nevykazuje zndmky poskozeni ma-
teridlu, které by jej mohlo ucinit nevhodnym pro styk s potravinami. Mezi
tyto piiznaky patf vznik prasklin, tvorba bublin, odlupovani materilu,
smrstovani, lepkavost, ztréta priihlednosti, koroze nebo jakékoli jiné
strukturaIni a texturni deformace.

Vidy se fidte pokyny pro uZivatele vyrobku pro fadné cisténi a Gdrzbu
materidlli pfichdzejicich do styku s potravinami, aby se zabrénilo nebo
zpomalilo znehodnoceni materidlu.

Pro bezpecné a spravné pouZivéni vyrobku v kombinaci s potravinami
se vidy fidte bezpecnostnimi pokyny a/nebo navodem k pouiti, které
mohou rovnéz obsahovat podrobné informace o pfipadnych omezenich
pfi pouZivani s potravinami.

SK - VHODNE POUZITIE V STYKU S POTRAVINAMI

Vyrobok pravidelne kontrolujte, ¢ nevykazuje zndmky poskodenia
materidlu, v dosledku ktorych by bol nevhodny na styk s potravinami.
Indikatory zahffiaju popraskanie, bubliny, odlupovanie, zmrstenie,
lepivost, stratu priehladnosti, kordziu alebo akékolvek iné deformdcie
Struktdry a textdry.

Pri sprdvnom (isteni a Udrzbe materidlov prichddzajtcich do styku s
potravinami sa vzdy riadte pokynmi pre pouzivatela vyrobku, aby sa
zabrénilo alebo sa spomalilo znehodnotenie materidlu.

Pre bezpecné a vhodné pouZivanie vyrobku s potravinami sa vzdy riadte
pokynmi na bezpecnost vyrobku a/alebo pouzivatelskymi pokynmi,
ktoré mozu tiez podrobne uvadzat vietky potrebné obmedzenia pouzitia
s potravinami.

PL - WEASCIWE STOSOWANIE W PRZYPADKU KONTAKTU Z
ZYWNOfCIA

Regularnie sprawdzaj produkt czy nie ma zadnych oznak zuzycia mate-

riatu, ktdre moga sprawi¢, Ze nie bedzie sie on nadawat do kontaktu z



A

7ywnoscia. Oznakami sa pekniecia, pecherze, rozwarstwienia, skurcz,
kleistos¢, utrata przezroczystosci, korozja lub wszelkie inne deformacje
strukturalne i materiatowe.

Zawsze zapoznaj sie z instrukgja obstugi produktu w celu prawidtowego
czyszczenia i konserwacji materiatéw wchodzacych kontakt z zywnoscia,
aby zapobiec lub ograniczy¢ich degradacje.

W celu bezpiecznego i wtasciwego stosowania produktu w kontakcie z
zywnoscia/produktami spozywczymi zawsze zapoznaj sie z zasadami
dotyczacymi bezpiecznego stosowania produktu i/lub instrukeja obstugi,
ktdra moze rdwniez szczegétowo okreslac wszelkie niezbedne ogranicze-
nia stosowania z zywnoscia/produktami spozywczymi.

NO- EGNET BRUK | KONTAKT MED MATVARER

Foreta jevnlige inspeksjoner av produktet for tegn pa materialforringelse
som kan gjore det uegnet for kontakt med matvarer. Se etter tegn pa
sprekkdannelser, blemmer, avskalling, krymping, klebrighet, uklarhet,
korrosjon eller andre strukturelle og teksturmessige misdannelser.
Kontroller alltid bruksanvisningen til produktet for riktig rengjering og
vedlikehold av materialer som kommer i kontakt med matvarer, for &
forhindre eller forsinke materialforringelse.

For sikker og hensiktsmessig bruk av produktet sammen med matvarer,
ma man alltid forholde seg til produktsikkerhets- og bruksanvisningene,
som vil ta for seg nadvendige begrensninger for bruk med matvarer.

SV - LAMPLIG ANVANDNING | KONTAKT MED LIVSMEDEL
Inspektera produkten regelbundet for tecken pa materiell forsamring
som kan gora den olamplig for kontakt med livsmedel. Indikatorer inklu-
derar krackelering, blashildning, delaminering, krympning, klibbighet,
forlust av transparens, korrosion eller andra strukturella och texturala
deformationer.

Se alltid bruksanvisningen for produkten for korrekt rengéring och un-
derhdll av material som kommer i kontakt med livsmedel for att forhind-
ra eller bromsa materialforstoring.

For saker och ldmplig anvandning av produkten med livsmedel, se al-
Itid produktsakerhet och/eller bruksanvisning, som ocksa kan beskriva
eventuella nodvandiga begransningar for anvéndning med livsmedel.

DA - HENSIGTSMASSIG BRUG | KONTAKT MED FODEVARER
Efterse produktet regelmaessigt for tegn pa materialeforringelse, der kan
gore det uegnet il kontakt med fadevarer. Indikatorer omfatter krake-
lering, bobler, delaminering, krympning, klzebrighed, tab af gennemsi-
gtighed, korrosion eller andre strukturelle og teksturelle deformationer.
Se altid produktbrugervejledningen for korrekt renggring og vedligehol-
delse af materialer i kontakt med fadevarer for at forhindre eller bremse
materialeforringelse.

For sikker og korrekt brug af produktet med fodevarer henvises altid
til produktsikkerheds- og/eller brugervejledning, som ogsé kan angive
eventuelle ngdvendige begraensninger for brug med fodevarer.

FI- ASIANMUKAINEN KAYTTO KOSKETUKSISSA ELINTAR-
VIKKEIDEN KANSSA

Tarkasta sa@nnllisesti, onko tuotteessa merkkeja materiaalin pilaan-

tumisesta, joka voi tehda siita soveltumattoman elintarvikekdyttoon.

Merkkejd ovat sardily, pullistumat, kerrosten irtoaminen, kutistuminen,

takertuvuus, lapindkyvyyden menetys, korroosio tai muut rakenteelliset

vaantymat.

Katso aina tuotteen kayttoohjeesta elintarvikepakkausmateriaalien
asianmukainen puhdistus ja huolto materiaalin heikkenemisen estam-
iseksi tai hidastamiseksi.

Tuotteen turvallista ja asianmukaista kéyttdd varten elintarvikkeiden
kanssa tutustu tuoteturvallisuuden tietoihin ja/tai kayttdohjeisiin, joissa
voi myds olla yksityiskohtaisia tietoja tarvittavista kdyttorajoituksista
elintarvikkeiden kanssa.

HR -ODGOVARAJUCA UPORABA U DODIRU S HRANOM
Redovito provjeravajte ima li znakova ostecenja materijala koji ga mogu
uciniti neprikladnim za kontakt s hranom. Indikatori ukljucuju pukotine,
mjehurice, raslojavanje, skupljanje, ljepljivost, gubitak prozimosti, koro-
zijuili bilo koje druge strukturne i teksturne deformacije.

Uvijek pogledajte upute za korisnika proizvoda za pravilno ciscenje i
odrZavanje materijala koji dolaze u dodir s hranom kako biste sprijecili
ili usporili propadanje materijala.

Za sigurnu i odgovarajucu uporabu proizvoda s hranom/namirnicama
uvijek pogledajte sigurnosnu i/ili korisnicku uputu, koja takoder moze
detaljno opisati sva potrebna ogranicenja uporabe s hranom/namimni-
cama.

SL- PRIMERNA UPORABA V STIKU Z ZIVILI

lzdelek redno pregledujte glede znakov poslabsanja materiala, zaradi
katerih morda ni vec primeren za stik z Zivili. Med tak$ne znake spadajo
razpoke v povrsini, mehurjenje, razslojevanje, krcenje, lepljivost, izguba
prosojnosti, korozija ali kakrine koli druge strukturne in teksturne de-
formacije.

Za pravilno ¢is¢enje in vzdrzevanje materialov, ki prihajajo v stik z Zivili,
vedno upostevajte navodila za uporabo izdelka, saj lahko s tem pre-
precite ali upocasnite poslabsanje materiala.

Zavamo in ustrezno uporabo izdelka z Zivili vedno upostevajte varnostna
navodila in/ali navodila za uporabo izdelka, kjer so lahko navedene tudi
morebitne omejitve glede uporabe z Zivili.

BG - MOAXOAALLA YNOTPEBA NMPU KOHTAKT C XPAHK
PefoBHO mpoBepsABaiiTe MpOAYKTa 3a MpU3HALM HA yBpeXpaHe Ha
MaTepuana, KoeTo MOXe [a ro HanpaByu HEMOAXOAALL 33 KOHTAKT C
XpaHu. Hgukatopute BKMUBAT QUHI MyKHaTWHW, obpasyBaHe Ha
MeXypueTa, pa3crionBaHe, (BUBaHe, NENKaBoCT, 3aryba Ha npo3pauHocT,
KOpO31Al W AYrut CTPYKTYPHI 11 TEKCTYPHI ZehopmaLii.

BuHar ce KoHcynTupaiiTe ¢ WHCTpyKuMUTE Ha moTpebutens
33 MPaBUTHOTO TMOYMCTBAHE U MOAAPBLXKKA HA  MaTepuanure,
NpefiHa3HAUeHN 33 KOHTAKT C XpaHu, 3a [a NpefoTBpaTute WA
3a6aBuTe BNOLWABAHETO HA MaTepuana.

3a 6e3onacHa v NoAXoAALLA ynoTpeba Ha NPOAYKTa C XpaHa/v BUHArM
ce 00pbLUaliTe KbM yKa3aHMATa 33 Ge30macHoCT Ha NPOAYKTa U/win
JIHCTPYKLMUTE 32 NOTPeOUTENs, B KOMTO CbLLLO MOTaT Za Ca OnMCcaHu
noapo6HO eBeHTyaNHU HeoOXOAVMM OrpaHMueHuA 3a ymotpeba c
XpaHa/u.

RO- UTILIZARE CORESPUNZATOARE IN CONTACT CU
ALIMENTELE

Inspectati periodic produsul pentru a identifica eventuale semne de de-

teriorare a materialului care |-ar putea face nepotrivit pentru contactul

cu alimentele. Indicatorii pot include fisurare find, basicare, delaminare,

contractie, lipiciozitate, pierderea transparentei, coroziune sau orice alte



A

deforméri structurale si de texturd. Consultati intotdeauna instructiunile
de utilizare ale produsului pentru curdtarea si intretinerea corespun-
zdtoare a materialelor care intrd in contact cu alimentele, pentru a
preveni sau incetini deteriorarea materialului. Pentru utilizarea sigurd si
corespunzatoare a produsului in contact cu alimentele, consultati intotd-
eauna instructiunile de siguranta si/sau de utilizare ale produsului, care
pot include si eventuale limitdri privind utilizarea cu alimente.

SR- ODGOVARAJUCA UPOTREBA U KONTAKTU S HRANOM
Redovno proveravajte da li na proizvodu ima znakova ostecenja mate-
rijala koji ga mogu uciniti neprikladnim za kontakt s hranom. Indikatori
ukljuuju pukotine, plikove, delaminaciju, skupljanje, lepljivost, gubitak
transparentnosti, koroziju ili bilo koje druge strukturne i teksturne de-
formacije. Uvek pogledajte uputstvo za korisnika proizvoda za pravilno
(iscenje i odrZavanje materijala koji dolaze u kontakt s hranom kako bi-
ste sprecili ili usporili propadanje materijala. Za bezbednu i odgovarajucu
upotrebu proizvoda s hranom/namirnicama uvek pogledajte uputstvo
za bezbednost proizvoda i/ili uputstvo za korisnika u kojem se, takode,
mogu nalaziti detaljno opisana sva neophodna ogranicenja upotrebe s
hranom/namirnicama.

MK- COOABETHA YNOTPEBA MPU KOHTAKT CO XPAHA
Pefl0BHO NMpoBepyBajTe ro NMPOM3BOAOT 33 3HALM Ha JOTPAEHOCT Ha
MaTepujanoT LWTo MoXe fa o HanpaBaT HeCOOABETEH 3a KOHTaKT
0 XpaHa. [lokasaTenuTe BKNyuyBaaT HanykHyBatbe, (03haBatbe
Meypuniba, pacniojyBarbe, Cobuparbe, NenanBoCT, rybere Ha
MPOSUPHOCT, KOPO3Wja UM KaKBY 61N0 Apyru CTPYKTYPHM 1 TEKCTYpHM
nedopmauun.

(ekoraws cnefiete ro ynatctBoto 3a ynotpeba Ha MpPOM3BOAOT 3a
MPaBWIHO YWCTEe W OAPXKYBate Ha MatepujanuTe WTO Joaraar
BO KOHTAKT (O XpaHa, 3a [a ce Cnpeuy wunu 3abasn JOTpaeHocTa Ha
Matepujanor.

3a GesbepHa 1 coopBeTHa ynotpeba Ha NpOM3BOZOT CO XpaHa,
ceKoral cnepete it 6e30€[HOCHUTE U/MAN KOPUCHUYKUTE YNaTCTBa
33 NPOM3BOJOT, Kaje LUTO MoXe Aa 6MAaT HaBeAEHN U HEONXOAHUTE
OrpaHuuyBatba 3a ynotpe6a co xpaHa.

TR- GIDA iLE TEMAS HALINDE UYGUN KULLANIM

Uriinii, gida ile temas icin uygun olmayan hale getirebilecek malze-
me bozulma belirtileri agisindan diizenli olarak inceleyin. Gdstergeler
arasinda catlama, kabarma, delaminasyon, biiziilme, yapiskanlik,
seffaflik kaybi, korozyon veya diger yapisal ve dokusal deformasyonlar
bulunur.

Malzemenin bozulmasini 6nlemek veya yavaslatmak icin gida ile temas
eden malzemelerin uygun sekilde temizlenmesi ve bakimi icin her za-
man iiriin kullania talimatlarina bakin.

Uriiniin gida(lar) ile giivenli ve uygun kullanimi igin her zaman gida(lar)
ile gerekli kullanim simirlamalarini da detaylandirabilecek iriin giiv-
enligine ve/veya kullania talimatlarina bakin.

ET- TOIDUGA KOKKUPUUTEKS SOBIV KASUTAMINE
Kontrollige toodet korrapdraselt materjali kulumismérkide suhtes, mis
vdivad muuta selle toiduga kokkupuuteks sobimatuks. Markideks véivad
olla peened praod, mullide teke, kihistumine, kokkutdmbumine, klee-
puvus, labipaistvuse kadu, korrosioon vdi muud struktuuri- ja tekstuu-
rimuutused.

Toiduga kokkupuutuvate materjalide digeks puhastamiseks ja hoolda-
miseks jargige alati toote kasutusjuhendit —nii véldite vdi aeglustate
materjali kulumist.

Toote koos toiduga ohutuks ja nduetekohaseks kasutamiseks jérgige ala-
ti toote ohutus- ja/véi kasutusjuhendit, kus vdivad olla toodud vajalikud
piirangud toiduga kasutamisel.

LV- PIEMEROTS LIETOJUMS SASKARE AR PARTIKU

Regulari parbaudiet, vai izstradajuma nav materiala pasliktinasanas
pazimju, kas varétu to padarit nepiemérotu saskarei ar partiku. Sadas
pazimes ietver plaisasanu, puslidu veido3anos, atslano3anos, sarausanos,
lipigumu, caurspidibas zudumu, koroziju vai jebkadas citas struktiras un
tekstaras deformacijas.

Informaciju par to, ka pareizi tirit un kopt saskaré ar partiku esosus ma-
terialus, lai nepielautu vai paléninatu to pasliktinasanos, vienmeér skatiet
noradijumos izstradajuma lietotajam.

Informaciju par dro3u un atbilstoSu izstradajuma lietojumu saskaré ar
partiku vienmeér skatiet noradijumos par izstradajuma dro3umu un/vai
noradijumos lietotajam, kuros var bt uzskaititi ari visi nepiecieSamie
lietojuma ierobeZojumi saskare ar partiku.

LT- TINKA LIESTIS SU MAISTU

Reguliariai tikrinkite, ar néra gaminio medziagy susidévéjimo pozymiy,
dél kuriy jis gali tapti netinkamas liestis su maistu. Tarp $iy pozymiy gali
bati smulkis jtrikimai, iSkilimai, sluoksniavimasis, susitraukimas, lipnu-
mas, skaidrumo praradimas, korozija arba bet kokios kitos struktdros ar
tekstaros deformacijos.

Visada vadovaukités gaminio naudojimo instrukcija dél tinkamo su mai-
stu besilie¢ianciy medziagy valymo ir prieidros, norédami iSvengti arba
sulétinti medZiagy susidévéjima.

Kad gaminj biity galima saugiai ir tinkamai naudoti su maistu, visada
vadovaukités gaminio saugos ir (arba) naudojimo instrukcija, kurioje
taip pat gali buti nurodyti batini naudojimo su maistu apribojimai.
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